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El Norte. En 1999, Paco Herrera
fundé Extealde, una empresa que
nacioé como licorera pero que hoy
se ha convertido en un grupo em-
presarial dedicado a la distribu-
ci6n integral de bebidas, alimen-
tos, quimicos y vajilla, a hostele-
ria, alimentacién y empresa...,
scompuesta por un equipo huma-
no con gran experiencia en el sec-
tor, con el tinico fin de dar a nues-
tros clientes un servicio esmera-
do y personalizado. Nuestra filo-
sofia de empresa se define en tres
premisas fundamentales: Servicio,
calidad y compromisos, explica su
fundador y propietario.
~iCémo fueron los comienzos de
Extealde?
—Comenzamos con la distribucion
de un orujo gallego y una marca
de agua. Posteriormente, amplia-
mos productos y nos especiali-
zamos en destilados, con prime-
ras firmas. La primera que entro
en Extealde fue Bacardi, y luego
llegaron Diageo, Domecq..., de tal
forma que en 2008 batimos todos
los récords de ventas de licores en
Valladolid. Distribuiamos, apro-
ximadamente, al 85% de la hoste-
leria vallisoletana que trabajaba la
tarde-noche. Viviamos una época
de bonanza, pero que no era real,
como vimos dos arios mas tarde,
con la entrada de la supercrisis en
el sector.
-{Qué haceentonces para salvarla
situacién de la empresa?
—Doy una vuelta a Extealde. La
crisis trajo consigo un cambio de
consumo, y me doy cuenta que la
gente no sale tanto por la noche,
aunque no deja de hacerlo por el
dia. Por ello, sin dejar de ser lide-
res en licores, comenzamos a dis-
tribuir vino, alimentacion, a con-
tar con los tres frios —positivo, am-
biente y negativo—, con lo cual nos
permite vender quinta gama...,
todo de una gama media-alta por-
que no vendemos precio, vende-
mos producto y rendimiento, fun-
ental para continuar en el mer-
cado. En definitiva, doy una vuel-
ta a lo que denominamos en dis-
tribucion el ‘mundo de dia’.
-¢Cémo surge la Feria Gourmet
Dgusta?
—Fue una locura que se me ocu-
1ri6 el afio pasado, y lo llamo lo-
cura porque es la primera vez que
aun distribuidor, cuyo ambito geo-
grafico es Valladolid y provincia,
se le ocurre montar una feria de
vinos y alimentacién. Alguno se
preguntara: ‘¢Por qué la organi-
za?’. Muy sencillo: Porque en Va-
lladolid seguiamos teniendo el sam-
benito de que, Gnicamente, éra-

«En la primera
edicién de la
Feria Dgusta
conseguimos un
éxito brutal, con
cerca de un millar
de visitas»

PACO HERRERA Director general del Grupo Extealde

«Nuestra filosofia de empresa
se define en servicio,
calidad y compromiso»

Paco Herrera, director general de Extealde, junto a su hija Tamara. El Norte

mos licoreros. Queria demostrar
que tenemos unas posibilidades
fantasticas en ese ‘mundo de dia’,
y por eso nace el primer Dgusta.
Tuvimos un éxito rotundo, casi al-
canzamos el millar de visitas en
dia y medio de feria, gracias tam-
bién a las empresas participantes
yalas que nos ayudaron en su or-
ganizacion. Nuestro aprendizaje
fue brutal, y nos fue de gran uti-
lidad, incluso sirvi6 para mejorar
nuestras ventas.

-Y mafiana comlienza la segunda
edicién...

—Si, y la organizamos por dos mo-
tivos: para presentar las nuevas
novedades que hemos incorpora-
do este ario y para que los clien-
tes vean que la primera feria no
fue flor de un dia y que existe con-
tinuidad, lo mismo que sucede en
nuestro dia a dia. La intencion es
que, una vez finalizada la feria
de este ario, la organicemos con
periodicidad bianual, es decir, pre-
sentar las nuevas tendencias de

nuestros proveedores a la hoste-
leria vallisoletana cada dos arios.
Ahora mismo, Extealde cuenta
con unas 2.000 referencias, de 95
proveedores, que siempre presen-
tan novedades.

-¢Dénde se celebra?

—En el Mirador de Cristal del Mu-
seo de la Ciencia. Tengo que agra-
decer al Ayuntamiento de Valla-
dolid que nos brinde las instala-
ciones, sin olvidar al Restaurante

«Esta segunda
edicién comienza
maiana en el
Mirador de Cristal
del Museo de la
Cienciade
Valladolid»

A Ciencia Cierta, que nos echa
una mano en todo... Elegimos ese
espacio porque entran perfecta-
mente los expositores.

~¢Quién puede acceder a ella?
—El acceso es exclusivo para pro-
fesionales, de cara a que conoz-
can las novedades. Hay gente muy
preparada detras de cada ‘stand’
que explicara lo que es cada cosa
y las tendencias que existen en el
sector.

-Aquellos que estén Interesados
en acudir, ;qué deben hacer?
—Inscribirse en la web de Exteal-
de y recibiran un correo electro-
nico con la acreditacion. También
pueden inscribirse en cualquiera
de las once catas que organizare-
mos de alimentacion y vinos...; de-
ben apuntarse porque se hacen
fuera del recinto, son muy espe-
ciales y tienen plazas limitadas.
~¢Por dénde pasa el futuro de Ex-
tealde?

—Después de cerrar el ejercicio de
2017 con un crecimiento impor-

tante, pensamos en INcorporar mas
personal y en desarrollar los nu-
Merosos proyectos que tenemos
en marcha. Somos una empresa
muy viva y dinamica, y ademas,
cuento con la ayuda de mi hija,
Tamara, quien, después de apren-
der desde abajo, va adquiriendo
responsabilidades en la direccion
de la empresa. Creo que me ayu-
dara enormemente en esta nue-
va etapa.

«El acceso es
exclusivo para
profesionales, con
el objetivo de que
conozcan las
novedades del
sector»

o3k

e/tealde



EL NORTE DE CASTILLA 04.02.18

PARTICIPANTES EN LA FERIA DGUSTA EXTEALD
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ALMA REAL

PRODUCTOS

Una seleccion exclusiva de
productos procedentes de cerdos
cien por cien ibéricos, secados
y elaborados de forma artesanal.

PROCEDENCIA
Guijuelo (Salamanca).

HISTORIA

Todos los productos Alma Real
han sido obtenidos de animales
de excepcional genética, criados
en libertad en la dehesa y alimen-
tados a base de bellotas en los me-

ses de montanera en algunas de
las fincas familiares de la comar-

ca.
Como resultado, un manjar tni-

CONSERVAS AREOSO

PRODUCTOS

Mejillon, almeja, berberecho, na-
vaja, zamburifia y sardinilla.

PROCEDENCIA
Illa de Arousa.

HISTORIA

Conservas Areoso nace con la
idea de crear una elaboracién
de la més alta calidad, productos
(depurados en primer lugar) de
primera calidad con origen siem-
pre en las rias gallegas. Ademas,
los ingredientes que utilizan en

las distintas salsas que acompa-
fian son de primera calidad y ori-
gen natural. Realiza todos los con-
troles necesarios para que el pro-

BODEGAS BARBADILLO

PRODUCTOS

De Barbadillo: Castillo, Maes-
trante, Vi, Blanco de Blancos, So-
lear, Pastora, Principe, Cuco, PX,
Eva Cream. De Pirineos: Alque-
zar, Pirineos Blanco, Pirineos Tin-
to, Lazan crianza, GW.Vega Real
roble, crianza y verdejo.

PROCEDENCIA
Sanltcar de Barrameda (Cadiz).

HISTORIA
Sus origenes estan unidos a San-
lacar de Barrameda, punto clave

en el XIX de emergentes empre-
sas bodegueras.

Productora de manzanillas y
vinos blancos de la tierra, Bode-
gas Barbadillo se ha convertido
enuna gran compaiiia que, ade-
mas de desarrollar nuevos pro-
ductos dentro de su zona geogra-
fica, ha incorporado bodegas en
otras denominaciones de Origen.
En total, Grupo Barbadillo fac-
tura 35,6 millones de euros (2015)
y emplea a 299 personas en todo
el mundo. Con mas de 40 etique-
tas, Barbadillo es un referente en
Esparia y una de las bodegas mas
conocidas fuera de sus fronteras,
gracias al impulso de su red co-
mercial y al espiritu emprende-
dor de sus creadores, convertido
en legado de la familia y en par-
te esencial del negocio.

co, que es estrella de la gastrono-
mia espafiola, y que Alma Real
pone a disposicion de los palada-
res mas exigentes.

ducto esté en perfecto estado y
apto para el consumo humano,
dando la garantia de calidad a sus
clientes.

BACALAOS ALEJANDRA

PRODUCTOS
Bacalao salado y desalado.

PROCEDENCIA
Logroiio (La Rioja).

HISTORIA
Empresa familiar de largo reco-
rrido. Mas de 80 afios les han po-

ASTRALES

RIBERA DEL DUERO

PRODUCTOS

Astrales, Astrales Chistina y As-
trales Godello.

PROCEDENCIA
Anguix (Burgos).

HISTORIA
Bodegas Los Astrales se pone en
marcha a finales del 2000 por ini-
ciativa de la familia Romera de
la Cruz, viticultores en tercera
generacioén en Anguix. Partien-
do de una solida base viticola he-
redada de sus padres y con una
inequivoca filosofia de calidad,
deciden pasar de ser proveedo-
res de uva de las més prestigio-
sas bodegas de la Ribera del Due-
ro a ser elaboradores de vino.
La incorporacion a la Socie-
dad de Eduardo Garcia (Mau-
ro, Mauro Dos, Leda) quien, una
vez acabada su etapa formativa
en Francia y Estados Unidos,

sicionado como un referente en
la elaboracion y distribucion de
bacalao desalado gourmet. Un
cuidado especial en la seleccion
de materia prima, calidad en los
procesos y distribucion y servi-
cio a medida para cada cliente
son su firma.

Desde 2010, Bacalaos Alejan-
dra esta certificada por NQA con
ISO 9001:2008, que garantiza el
buen hacer y la gestion compe-
tente de su equipo. Se someten
a rigurosos controles de forma
periddica para garantizar la ca-
lidad de sus productos. Una de
las premisas en Bacalaos Alejan-
dra es la higiene en el manipula-
do y en el tratamiento del baca-
lao.

compatibiliza su trabajo como
responsable de viticultura de las
bodegas familiares con la direc-
cién técnica de Los Astrales,
da el impulso para que este pro-
yecto se materialice en la vendi-
mia de 2001.

El ultimo hito es la incorpora-
cion de José Hidalgo Togores
como director técnico en 2013.
Ademas de uno de los enologos
mas reconocidos de Espaiia es
autor del ‘Tratado de Viticultu-
ra y Enologia’, el texto utilizado
en la mayoria de Escuelas de Eno-
logia de Espafia y América Lati-
na.

sk

e/tealde



~—=
-

v
3
S
&

9

-ddy soamsodsip vxed yur| pnp surgond

oaanu un aAnpout 3s anb sof anu ‘UYL

-B12U38 BWININ 3P AL, SNS RIROSOW 8]

~sn8(] uy “eadoang] peprnWos) vy d0d sup
jowoy £ sep

& sapernsnpur sezuereq dp o3ogied ord
~WE UN U0d EIUANY) “[B30] BPED 2P SIPEP
-15303u se] © asaeidepe v1ed aremyjos 10f
-2W 2 U0 OuNf ‘(A ) BIUSA P Owung
SO[BUILLIY, SNS UOD BHA[IS0Y ©f B seraid

*21eWO) 4 B[I0q0

:SBIDUDIDJAI SOP NS UOD SOPEZIDUIRIED

SO ‘SPI[IWIE) SRASNU SB[ 9P FUN £ 01958

0181d [2 $3 OLOD [BUOIIPEN B12031 BUN
upreiuasaid 8107 szmﬂ BLIDY B UF

“puedsy UD 019580 0QES, [P S

~1] U3 BIF] 9P $0100pod SO] B UDLIIAUOD.

O3] 0891 B OPBUID0) 3P SBIOY $91 P

Spu & ¢+ [oS £ JeonZe 3p TS( PEPRUED T

“SaIR[NBUIS SIUOI03]09 LD
<updumy [2 & eAwD [ ‘Ul [9p opunWI

Jos ue1I0de esardud s s
“PIOPE[ZA U 10T 3P 24qmao0 3p 17 P
[ELOSNPU] BIO[ 9210 SAUIMNITD) BRILD) 95O[
VIHOLSIH

HOPB([EA
VIDN3IQ3d04d

‘[emsnpur puEUmbew £ seZuE[Eq
“(AdL) ®1U2A op sound p SIPUILLIA],
soLoNaoyd

_:____.n..
AVIHLSNANI Y10or

BAXD UIBIIA BAIO SP 2O ‘BprIOdUL
op sewnd SELIDIEW BSED U UBQEUIN0D
9§ OWIOD [PHISNPUI [2ATU © sepronpoidar
SI[BUOIIPED SE10Y "OPIPEYE I0[eA OJ[E
9p wnwalg soronpoid ua seasaly %001
SPZ[ELIOY A SBANPIAA 3P UQIBULIOJSUFA
] B BPEIIPAP ‘$S61 UD BPEPUN) BUBLD
~Inu Bs2Id WS BUN $3 UQDEIUALIY BPIH

VI4OLSIH

“BIOIY
VIDN3Ia3d0dd

“pSuy 3p ofqed ‘oreIu

-0q 0[P ‘sopezipuIEIEs ‘o1s1d ‘ofjosuEr
-Z “S3PEPILILA SAUIJIP US O LW,
S01dnaoyd

VYaiH

£ 500521721 “SystyM Bxed SOSBA 91909
ap sedoo ‘e1auaS ua soprUIqUIOD & d1uo1

1o U ot ns 10d vz
25 SSBI6) UUBWIY'] ‘OPE] 0110 107 ‘SOUIA
p odn opo ap USSP ¥ ered epeid
-oade edod ea1un B ‘GO L B BUOC

SSY1D NNVIWHIT-

3 S vaed sedod o oSofped
un 5pu1dioy) ‘SOPEUIGUIOD P10
3P OIOIAIS [2 Ud EPEZIEIIdSD 15D SSE[D)
W1 BUOIL) "AUITIXD AN UQLEBILIQ
~gJ 3p BI30[0US3] BUN UOD PEPI[ED B
“IXBU 3P [EISLD 0D 501onpoId URIOQE[>
SSP[E) LB A SSBEE) WA BUOK)

VIHOLSIH

(era08ag) aengy
VIDN3a3ad>0ud

“BUIRISHD)
soldnaodd

sre19

UUDWH3"

ol

SSY19 WNIW3Hd YNOID

VNCID

"PEPI[ED BJ[E 3P SOULA 3p ugpInpord
[ eIed PPEZUBAT SPUI BIFO[OUD] ] U0D B1
-ayund ugIoIsod BUn U UBIO[0D B[ UQLES
~NSDAUT 2 SAUOISIIAUT U2 ONUNUOD OZIaNg
-$3 U] "souta ap uQPINPoId s opunw
PP $210(2W SB[ 2 OLI0D BPEISPISUO & ‘01
-an(] [2 Jod epesaarne ‘vjogrdss [ENuad
BUOZ B[ U2 BIUIS 35 SOPAUIA SIS P LAY [7]
“EPELIDG 9P OaNSqnS [2 911
-0021 anb OULIAqE] 0ISPEPIIA UN OPUS
.E:m:ou ‘prurSuo] ap uny | Ip spuwr uaw
PE[ 3P SEYDAY UQUED 2P SEPAA
-0q uncau “SEAUBLIRIQNS SEHA[ES SNG

*SOpIu[) SopE1
-s¢] & gprUE)) “BIEOSOY OWOD SOUR(] Ue)
solund us so1npoid shs 35OPUPNUOTD
“SI[BUOPBUINUT OWIOD SPUOLEU 0JUL
R sodwon

cw_u ey [PUOLIPEI ovuv_uE :m “(mqreg)
IBATIO [H [BHISNPU] OUOSHO ] [2 U3 59U
-OIOB[BISUL SEAINU SB[ AP Q10T P BIA
~vrnd vf U OUDXS? [0 UOO SEPRULIGUOD
UDA 35 OIUAWDIID AP SIUOISIAIA BT
“ajuswEpeUIXOIde S2I0pEEqEn O

“SAUND
SN 9P SOPEPISIIU S| B OpEZ[EUOSIad
o un a1dwais opuep £ opedIaw [9p

\

b

¢ v_r

i

TIAX O[SIS ]2 U SOOIUIWO(] SOf 9P BSOISIRI
U3PIO v 10d FPTPUN TAUBIGE] 3p ESE
®NSHUE BUN UI SEPBAB[OUD “BPBLIAG U
1qN U3 LY (] SEFApog ST

VIHOLSIH

“(Prope[reA) BpELIDS
VIDN3IQ3D0ud

“ofopaap oxdwia], &

O[aPIIA [0IIPIIA “TING) ‘B[RIBISED) ‘SOPNZ
B[ P OMAISBUOJY ‘BUIES ‘UQIIIPS
7IDOD ‘EPNY O OpeIo( OHAQIY 20
“Bpamy O BAHIE] U OPEIUALLIY] 011
-V 2 “013q[y 3] ‘BAOWIP[EA B!
Soldnaoyd

OLASIY 2P

014391V 3d svo3aod

soun ap e[mued us sooid xezurde pepl

-U9LH210 OP! EY 'SOUE sown[ Sof Ip OF[
O] Y **"UQUI[ES ‘Op[edeq ‘ONUOq —UIMO][
-2 £ 0[O~ UME [P BAIDSUOOIWS & BAI2S
-U09 B OPBLNYE [3 UQZE[VS T 3P [PUESI
-I© OfequA] [2 PEPIALIOE NS OPUIILS 986 |
ap [UQE 9p S [o Teriurey esardurd owod
2£mnsuod 3s T g “ovdIdf] sauozefeg

VIHOLSIH

“(zipyD) equeg
VIDN3Ia3D0ud

“sopepasuos & soprws
-nye SBAIISUOD nwﬂf_vwﬂg_c.—uw hwoﬂan—dm

Soldnaoyd

OVdadHH

JVdY3H

SBAIBW $I0[W SB| U0d opep[edsal [eiSa)
~UI ODIAISS UN U2021J0 Bsardws v1sd U
“BUR[ISOY
B[ 9P 101035 [3 UD BIUILIAAXA P SOUE 0
3p spwr uod esadwa eun 3 e[[ifes0Ing
VIHOLSIH

“PHOPEIIEA
VIDNIa3>04d

“oLter|
-1qour & 3 “o8an( ‘ezorduny ‘sfeusoeur

“B11qND BEIPI0D EISHD BUBRRO]
soldnaodd

m____m>83m

VTIrvAOdNa

81200 VTILSY) 0 IUHONTE

‘[BIPUNW [2ATU B J2PY] A B[21SD
opnpod ns ‘fore [> vaed 0101
~I0U 9P BULIOJ U SSEAUD [5 U20np
-onut (6 sof Ua £ Ses[es seAanu
BRI ENIOE UQIDEAIGN 1S & UEPE
-SB1) 35 A SOPEIIAW SOAINU UIQE
ugonpoxd vy uwduwe ‘TonPWOL
DB BIOPESEAUD BIDWH B UDIILL
-mbpy 1A0YD) [E1I2W00 BTRW
] UBNSISR1 (), SO] Ud BA A0y
BOIBW B[ Ofeq SESAUOARL
219W00 & 18OLIqE) B UBZ
~aidwd 09 so[ ap sordioutid v
“epenu
PEPaROS owoo esdidurd e 9Amn
-SU0D 35 ‘€56 U 'SAUOPIPI[E &
PEPIES0] B[ 2P SOIUANWDI[GEISD
S0] U OOPUBZPIIALIOD & MBI
-[Enuew 01npoid [ OPUBSEAUD

“BLIBUIPIORIXD
PEPI[Ed 3P [MI9HRAOUOUT ZOIIE Ul
opuamsisuod ‘oanonpoid o
[P OpO1 U BPE[OU0 £ BPEOLT
-130 B[00HF® BonoRId BUN 3psIp

“s0[[2 10d EPEYISIP BIOpHEq BIT
-BUSWIPN BUR £ W (S 3P [890]
un U3 ‘Bs[es Bisd 9p UQIBILAE] B
UBZUSIWIOD £ BPUAN B[ UDLIAD Op
~UBND $OUOWUD any £ ‘seSipuoq
~[e se[ b BS[ES B] ONX? SPW B
-31 2nb U3 ojuSWOW UN 93T
Teu
[® Bsjes uoo sepeued
-woow § SEBIpUoqe 1208y wred se|
-0 SB 28Y22A01dE UDPIAP & OP
~pPBUOD OBEIEQ UBIPUIA “BUIE
-ug £ 0ISIOURIL] ‘SOUBLLIDY SDS
£ 13047 21201 10d EpEIUESaT
“(PIOUS[EA) QIEJIUSE UD SOULIBW
-BN[n 3p JeI[wey BpuAn BYanb
-ad BUN U0 (SET UD HZUAWOD)
VYIHO1SIH

“(e1dUA[RA) OTEJIUE
VIDON3IA3d08d

‘s1sop
-ouour £ sejerIes {000z NNV
BS[ES {0007 OPeIIFLII [OT[Y

So1>naodd

sambjend anb sermesadwol sa1
-oudwW £ pranfe J0ABW € Uplsd
“BOUID) P BAOI]Y A BQEPES ‘S01
-3[[eqeo) S0 9p Eals] op soduwes

uefeqel],

mc»ﬂ 1od opo

spuw sef e ueidepe of £ soue 09 Ip
SEUI UOD EJUT) 9P E[0I[Y Ud OU
W un uazombpe ‘ROOZ U

“$9pEpALIUS A se8e[d op BPURS
-31d B[ IUAWSQEIOU OpUAdNP
-a10UBIS [2p BaUZFOWOY A FIUA|
UQIEINPEW EUN UIDIIOAE] SIU
SIPUOD SBISF "SOUHI SO P
291U €] 3P O[2IYSIP [P AUIP
-5301d 1y & widwy enge so sod
-wed sns UEBaw anb B U0D BNFE P
‘spuapy “euedsy] ap ugda eno

VTIILSY) JAIUHON T 812040

-npoad Zowe |2 BZEIIWOD 35
Tend P ofeq quIoU ‘ezeIg OoEU
‘opae) spw oue up) edsQ £ 3sof

-003 7| © sa1uaauIad sasau
08818 SOI300LIE (6 9P SYL B vd
~n1fie anb opeas opunas ap LAT
-£12d005 BUN OWIOD 0L [P
BI2001IY 2ATINSUOD 35 °966T U

VIHOLSIH

“ezOSvIRy

VIDNIQ3>04d

“P{ewnZer|

®OIBW B Ofeq Iysns 3p :u_ A sop
~BIBIPIYSIP UOD ZOLIE ‘SOULIL]
50 P BNSE UOD OPEANND ZO1IY
S01>Naoyd

1VZVig

ZOYv

IVZVHe ZoHdv

*SOUIA SNS 9P %98 [ UL}
-10dxg] “oonuBIp & [PUOISaj0Id
“uanof odinb> un uod uRIUANY
—sed
-LLIBq $]— BPENWI] ANW UQDINP
-o01d eun £ pepandnue ap soue
06 9P SPUI U0D ‘SEUIPAIE] OPaY
A 2 U0 UBIUAND £ —u0d £ Bm
~SB7) U2 BLEND B~ UL T OPIE, 3p
OULA UN IRI0GEP US (] T 9P B3P
-0q vapwd v 2 UIQUIR], PP

il

“SOA
-nonpoxd sosadoid sof us pep|
-2 BwiIgU B eZIuemes onb 1006
OS] UQPEININ B UOD BZAURT
~e3 0] “AuEISqO OU “pEpI[Ed JoldUr
] 1ep BIed opueleqen souE SOUd
-NW BAJ[[ SPOO, IBIG UBLIQL
“epid aquatp
[2 anb 0 0]0s OpuBUINOD ‘OpEZ
~I[ENPIATPUT U2 3U1A 030npoId [
anb A oLEIUN 21500 |2 AUIWEY
-0EX Jaqes opusniuiad 31800 T8z
-rundo ap peppede ef opessw
[© 981 [00D) UBLAQL ,m«Equ.

-UDWEANP 10D sowdpod o_
“10pe[28u0d Pp opredes [e “anb ou
Is am%:n_uu:ausn se10y seyd

-TUIIPOW & ZIPIOE “BINOSAIJ B}
-10dE o] 5nb PEPaLIEA BUN ‘SOULA
SNS U2 BUIBUIES) B 2P UQIDINP.
-ONUI B[ U3 BIDUIJIP 35 g anb.
se80p0q SB[ 9P BUN $3 SPUAPY
“010, 2P EIUL], PEPILIEA B 9P SOX
-nd spw souoned sof ap oun wod
£ s oouey d U OpauTA
*£961 3p ueep anb ‘ezad ejos un
UD SBAIPIAY € U0 0101, OCT B
2p 0fa1A OpaUIA 9P BRoEd JOkEW
o[ ap usuodsi]
“SOUE SOp 208y
apsap  2[qIualsos
£ 001301023 U 0.
-[05 U0D BpRUOPI3]
2% [EnUBL §3 B
-uaa ng ‘midoad uap
10d UAD 52 BYPASOD
e4nd “0101,2p O
B ap £32p0q BAEO
[ $3°8661 U2 EPEP

-38u00sap anb 12ua) ou [ oreld.
PP ugiriedaid wpidi vy 3 007
ueLq) 2p vleuoa fediound e
“10qEs pI1dp1ad 1w o1onp
-01d [2 greadomnsa 31 3s [U dpuop
SUIED B 1209[[9QUID 9P BWLIO] BA
-anu BUN 007) UBLIAq] AFNS O1
-uaruearup(d 153 3] “oronpoid
ordoid o anb sgw Sured auuns
0D 9P SRIIUBW SB[ TEIQUIED OLF
-eyu0ud $3 3nb U2A IoPIUMSU>
]2 UOD UQIOESI2AUOD BUN £ OPEY
-adsa1 uaiq oyonpoid un uo)
10qes 9p
BIIAL T, 10d SEPEIYNLIAD SBIOUAL
-2J21 ()9 AP SPUI U0 ‘SHIOPIINS
10D SO[ 9p BZUBLUOD [ Opeues
By —0ZHOYp £ B[IRIOW SBYIIYD

poid o anb s
e [000) URLISQ] 3P OWINSUCD
ap opppow 2 53 ,01SI[ & TBYOH,
"BITBUID0D IP SIIUE IUIBD B[ 18]

uaEp

e 5adsa ‘upIRIRZ SEIIUIR))
‘operadsar &

OPEPIND BIUIIS 35 JOPIUNSUOD [

~UN,] “BIO0ISE] 3P “UIIS BIIWE] B
© Auapauaad reruey e3apog
VIHOLSIH

“(vI0WEY) 010

VIDNIa3d04d

‘ST BZUBID) BIPAI °L] OOp
=39 RI3L ‘OpESOY BIPII] N2
TIP3 91 I[GOY BIPAI] ©
BIPAL ‘OUNE|] BAPIL] ‘0T PUOI
~BBE RIPIL ‘SPUIPAIE] BIPAL]

so1onaoud

Vda3id VIDNV1S3

apuop <10qws |2 £
-UBPIN ‘PEPIED BUITXGUI B[ 3P O}
-onpoad un 1200110 Ered opERIW
12 U2 029Ny un 251908y € 9zad
“Wwd Terue] esaidud BUn OpUEnd
£961 & URJUOWAT 38 SIUITO0 sng

VIHOLSIH

®Iap S0 Op

“(Prioperes) upnerez
VIDNIA3D08d

“uen
-aq[ [000) & SpoO] IE1g UBLIAQ]

sold>naoydd

(NYLVYYZ SYDINYYD) 100D NIyl

“eHoISOY ] U as
0[0s anb 29EY PEPIAISTOXD N

*saua8U0 sounsIp ap souesd
2 B[oZ2W BIqUS BUR U0 BRUn

-onuod sof zoavUn) B on
“BIEI] © UpIR(EIA OPISIXD PEP  -U0D 9P 2I9s BUN Jod EPEZNUEK

-85 op TepUEISS [> ueIadns anb 83 1S3 $378D SNS 9P PEPIEd BT

50] 0[O "SIPI2A $3JED SAU0f2L SO “0oNSHA)

S091U

0911591 SO[ BZI[BR1
-a1970 sonsoew op odmbs [2 ‘s3]

-591UaBLI0 ap sased SO] UF "UQL.
—onpoxd ap asey epe> U2 sopEZ

-OBIED O[]28 NS YLD 1Sd B ¥F1010
anb of D[] BISUBW ] B OPE]
-501 52 OuRB o BuBO[OF © EPEDY|
1S € ‘SOUE (S 9P SEW 20BY 2PsAC]

YIHOLSIH

B
VIDN3a3D04d

“sesdyd U £ ouvIs U je0
S015na0¥d

125019

1IZYdDv1834vD




04.02.18 ELNORTE DE CASTILLA

PARTICIPANTES EN LA FERIA DGUSTA EXTEALDE

P

MATARREDONDA

_pAM

MATARREDONDA

bodegas & pagas

PRODUCTOS

Libranza, Libranza 28, Juan Rojo,
Valdefama y Melisa.

PROCEDENCIA
Toro (Zamora).

HISTORIA

La bodega, afincada en Toro, se
fundé en 2001, pero su historia
comienza en 1998, cuando lle-
gan a la DO Toro, enamorados
de los viejos vifiedos de la zona
de El Pego. Alli, en esos suelos
arenosos con canto rodado, vifie-
dos prefiloxéricos en pie franco,

CERVEZAS MILANA

PRODUCTOS

Milana Bonita, Milana Trigo, Mi-
lana Tostada, Black Feet, Pucela,
Shipa, Milk in black, Batch 200,
George the red.

PROCEDENCIA
Montemayor de Pililla (Valla-
dolid).

HISTORIA

Las cervezas Milana son el resul-
tado directo de encarar la vida de
una forma mas sincera, mas pau-
sada si cabe, mas natural sin duda

OLIGUEVA

PRODUCTOS
Aceite de oliva de Arbequina.

PROCEDENCIA
Renedo de Esgueva (Valladolid).

HISTORIA

Laidea se da forma enVillarmen-
tero de Esgueva, cuando Enrique
Gomez contacta con su amigo
Chuchi y le comenta la idea de
crear una plantacion de olivos, a
pequeiia escala, y elaborar un acei-

compran 18 hectareas, reparti-
das en tres pagos, que posterior-
mente definirian sus vinos desde
la primera elaboracion en el 2001,
con su buque insignia, Libranza
2001. Posteriormente, lleg6 Juan
Rojo, con menos meses de crian-

a través del aprovechamiento de
todo lo bueno que nos brinda la
naturaleza y de la renuncia expli-
cita al componente artificial que
nos envuelve.

te que lleve marcada la identidad
de este valle donde nacieron, para
vestir una zona emblematica como
es La Arboleda con algo que, to-
davia mas, honre su nombre.
‘Muchos estudios reafirman que
la variedad Arbequina se adapta
perfectamente al clima del valle
ya que, en los tltimos doce afios,

za, y después Valdefama y Meli-
sa. Desde entonces, en Matarre-
donda trabajan para que sus vi-
nos tengan una personalidad pro-
pia y ofrecer lo mejor a sus clien-
tes. Actualmente, venden un 90%
al mercado internacional.

Las cervezas Milana son resul-
tado, y también fuente, de cali-
dad y felicidad. Una Milana es
una invitacion a degustar la vida
con mas calma, a saborearla sin
prisa extrayendo de ella todos sus
aromas y sabores, muchos de ellos
dulces, también amargos, y apren-
der a disfrutarla al méaximo a la
vez que vamos encarando sus ca-
prichosos cambios.

Ambicioso prop6sito para una
simple, aunque mimada, mezcla
de maltas de cereal, trigo, lapu-
lo, levadura y agua. Un proposi-
to en todo caso para el que esta
curiosa y milenaria mezcla ten-
dra el apoyo incondicional de sa-
brosos guisos, de jugosos asados,
de diferentes clases de quesos,
postres, chocolates, y de muchos
otros productos.

los inviernos son cada vez mas
suaves. Buscan terreno y dan for-
ma alaidea. La filosofia que sur-
ge de este pensamiento es la de
que «queremos seguir en esta tie-
rra... Si tuviéramos que definir
Oligueva, diré que es un suefio
hecho realidady, explica Enrique
Gomez.

. LAPODA
YN

GRUPO BODEGAS PALACIO 1894

EIESIE GRIETG)

PRODUCTOS

Vinos de las bodegas y vifiedos
Vifia Mayor con La Poda y El
Secreto.

PROCEDENCIA
Quintanilla de Onésimo (Valla-
dolid).

HISTORIA
Ubicada en la llamada ‘Milla de
Oro’, Bodegas y Vifiedos Vifia
Mayor atina las grandes virtudes
de la Ribera del Duero. Una vo-
cacién innovadora, la misma que
marco sus inicios como una de
las primeras bodegas en formar
parte de la DO en 1986. Un pro-
fundo respeto por el entorno y
el paisaje de esta zona de colinas
y laderas que miran hacia el cur-
so majestuoso del rio Duero.Y la
marcada elegancia que emana de
los preciosos vifiedos que rodean
la bodega.

Su viticultura hunde sus raices
en la tradicion. Buscan la maxi-
ma expresion de una tierra de

PINNA FIDELIS
) "
Pinna fidelis

PRODUCTOS

Pinna Fidelis Roble, Crianza, Re-
serva, Vendimia Seleccionada,
Gran Reserva, Rosé, Rosado y
Verdejo.

PROCEDENCIA
Pefiafiel.

HISTORIA
Bodegas Pinna Fidelis, cuyo nom-
bre homenajea a Pefafiel, nace
en 2001 como fruto de la pasion
vitivinicola de unos amantes de
esta tierra situada en el corazon
de la Ribera. La tradicion cente-
naria, heredada de padres a hi-
jos y marcada por el caracter de
la Tlinta del Pais, encontrd un
nuevo camino para elaborar unos
caldos de excelente calidad con
una produccion innovadora ca-
paz de satisfacer los paladares
mas exigentes.

Su saber hacer, que se extien-
de a lo largo de mas de 15 afia-

belleza austera y elaboran vinos
de espiritu contemporaneo. Su
gama, hoy renovada con gran vi-
si6én global y de futuro por la eno-
loga Almudena Alberca, es reco-
nocida y premiada en las princi-
pales guias y concursos del mun-
d

.

A esta bodega le define un ac-
tivo compromiso con el medio
ambiente. Cuentan con la certi-
ficacion Wineries for Climate Pro-
tection (WfCP), cuyo objetivo
es conservar los habitats, tradi-
ciones y culturas vitivinicolas ante
un fenémeno de importancia fun-
damental para el vifiedo: el cam-
bio climatico.

das, nace de un mismo equipo
humano que les acompaiia des-
de sus inicios y que es una soli-
da base sobre la que siguen cre-
ciendo y mejorando dia a dia.
Hay que afiadir unas modernas
instalaciones y una filosofia de
elaboracion basada en la senci-
llez, ingredientes de su éxito, que
se traduce en la consecucion de
importantes premios nacionales
e internacionales.

La cooperativa esta formada
por 42 viticultores y sus familias
y da empleo directo a 12 perso-
nas.
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PORTIA

BODEGAS

PRODUCTOS

Portia Roble, Portia Crianza, Por-
tia Prima y Triennia.

PROCEDENCIA
Gumiel de Izan (Burgos).

HISTORIA

Bodegas Portia, situada en Gu-
miel de Izan e inaugurada el 28
de octubre de 2010, es un pro-
yecto tnico disefiado por el afa-
mado estudio Foster&Partners.
La bodega es un claro exponen-

TGT

PRODUCTOS

Quesos manchegos, Roncal, te-
tilla, ibérico...

PROCEDENCIA
Viladecans (Barcelona).

HISTORIA
Desde sus inicios, Grupo TGT
ha trabajado en la realizacion de
una cuidadosa seleccion de que-
sos europeos para satisfacer las
mas variadas necesidades del mer-
cado.

Desde los quesos clasicos y de
gran consumo, a las mas selectas
y apetitosas especialidades, si-

BENIS GOURMET

PRODUCTOS

Tortilla de patatas, migas de pas-
tor, patatas bravas y verduras de
5" gama, listas para consumir (al-
cachofas en aceite, escalivada, me-
nestra y pimientos rojos asados).

PROCEDENCIA
Corella (Navarra).

HISTORIA

El Grupo Elaborados Naturales
nace en 2006 con la filosofia de
interproveedor de la mayor em-
presa espafiola de distribucion

te de la filosofia actual del Gru-
po Faustino: aunar la experien-
cia de mas de 150 afios en el cul-
tivo de vifiedos y en la elabora-
cién y crianza con la enologia mo-
derna y vanguardista. El Grupo
Faustino comenz6 su andadura
en esta comarca vitivinicola en
los afios 90 con la adquisicion de

guiendo las tendencias de consu-
mo o creando nuevas lineas de
mercado, les han situado a la van-

minorista. Pero actualmente cuen-
ta con marca propia en el merca-
do espaiiol, Benis Food, para
abordar el canal horeca en Espa-
fia con sus elaborados.

En la feria pondran el foco en
1a tortilla porque son el mayor
productor mundial de tortilla de
patata fresca, con mas de 20 mi-
llones de unidades elaboradas y
vendidas en 2017. También son
el mayor productor de migas de
pastor, patatas bravas y verduras
de 5 gama, listas para consumir.

Esta empresa destaca por la ca-
lidad de sus productos y la segu-
ridad alimentaria, claves en sus
factorias, donde todos los pro-
ductos han de superar los mas es-
trictos controles de calidad y su
liberacién positiva por laborato-
rio tras un periodo de cuarente-

tierras, en las zonas de Roa, Gu-
miel de Izan, Villanueva y Gumiel
de Mercado. Posteriormente, se
plantaron vifiedos que, tras un
proceso de seleccion y madura-
cién, dieron como resultado Por-
tia 2003, el primer vino de la bo-
dega. El esfuerzo se vio compen-
sado al ser este vino galardona-
do con Medalla de
Oro al Mejor Tem-
pranillo del Mundo
en el concurso inter-
nacional celebrado en
Colonia, Alemania.
Posteriormente, el
mismo afio de su
inauguracion, Portia
Prima fue el tnico
vino que se sirvié en
la gala del Premio
Nobel de la Paz.

guardia del sector quesero es-
paiiol y europeo. Todo ello den-
tro de una maxima competitivi-
dad y profesionalidad.

Para ello cuenta con la repre-
sentacion exclusiva para el mer-
cado espafiol de las mas presti-
giosas empresas europeas y es-
paiiolas asi como de una Corpo-
racion Industrial propia para la
fabricacion de los quesos espa-
fioles mas representativos entre
los que se encuentran el Manche-
g0, Roncal, Tetilla, Ibérico, asi
como una moderna planta de en-
vasado.

Con su red comercial y logis-
tica da cobertura nacional a la
moderna distribucion, comercio
tradicional, hosteleria e industria,
garantizando un servicio de la
méaxima calidad y eficacia.

—
;

TORTILLA
oe PATATA

na que va desde las 24 horas a los
siete dias, en funcion de cada pro-
ducto.

SALVUEROS

BODEGAS

SALVUEROS

CEPAS COV HISTORIA
VINOS DE LEYENDA

Gts H oo s fomy

PRODUCTOS
Salvueros rosado y Salvueros
Garnacha gris edicion limitada.

PROCEDENCIA
Mucientes (Valladolid).

HISTORIA

‘Tres generaciones han cimenta-
do Bodegas Salvueros desde que,
en 1930, el abuelo de los actua-

LOLEA

PRODUCTOS

Lolea n°1, Lolea n°2 y Lolea
n°3 (Brut).

PROCEDENCIA
Calatayud (Aragén).

HISTORIA

La Sangria Lolea es totalmen-
te natural, sin conservantes y
sin pasteurizar, elaborada con
uvas de primera calidad. Se hace
artesanalmente en Calatayud,
partiendo de una combinacion
propia de vino y frutas especial
para cada una de sus varieda-
des. Su objetivo es una apues-
ta por la ca-

lidad de

una sangria

destinada a

un publico

amante del

vino y afi-

cionado a

reunirse al-

rededor de o
esta bebida S\

y de su sa-

bor. m\i

les propietarios —Raul y Rafael
Gomez Panedas- comenzase la
elaboracién, crianza y comercia-
lizacion de vinos en Mucientes.
Tras él, su hijo, Marcos Gomez,
que ensefi6 a Ratl y a Rafael que
la materia prima es lo méas im-
portante.

Hace afios comienzan un pro-
ceso de transformacion que cul-
mina con la inauguracion de sus
nuevas instalaciones en 2015.
Con ello, pasaron de ser una bo-
dega eminentemente familiar a
una empresa prospera y solida,
que mira al futuro con optimis-
mo y pasion. Sus vinos rosados
y tintos han recibido importan-
tes galardones y reconocimien-
tos de calidad a nivel internacio-

\/
\
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RAMON BILBAO

RAMON BILBAO

PRODUCTOS

Mar de Frades, Cruz de Alba,
RB Crianza, RB Edicion limi-
tada y RB Verdejo.

PROCEDENCIA
Haro (La Rioja).

HISTORIA

Su historia comienza en el siglo
XIX, cuando la familia Bilbao
y Murga comercializaba los vi-
nos Ramon Bilbao y vifia Tur-
zaballa. Hasta 1924, la bodega
no se constituy6 como tal. En
1972 sus bodegas se mudan al
lugar que ocupan hoy, también
en Haro, pero con unas insta-
espacio

mucho ma-

yores que

res. En o) !
2014, se al- = RAMONY
zaron como  RAMON®
Bodega Es- (o>
paiiola por G
IWSC.

laciones y
las anterio-

5 seens 09
la  Mejor o
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